New
GreenZ

INNOVATING AGRICULTURE

SiliGreen® es una 6ptima fuente de silice (acido Ortosilicico) para
la produccion de vid para vino.

|

Principio activo Acido ortosilicico (H,SiOs,).

Acido ortosilicico 3 %, Potasio 2.5 %,
Nitrato 1 %, Sulfato 1 %, Magnesio 0.3 %,
Fosfato 0.3 %

pH Agricola (acido o cercano al neutro al diluir)

Composicion minima
tipica

Sistémico. Libre de residuos. Sin plazo de

Otras caracteristicas . . .
reingreso ni seguridad.

Beneficios del uso de Acido Ortosilicico en vid vinifera (Vitis vinifera)

El acido ortosilicico (Si(OH),), en su forma soluble y bioasimilable como SiliGreen, se ha
consolidado como una herramienta fisiolégica y sanitaria relevante en Vitis vinifera, al actuar
como inductor de resistencia, mejorador del metabolismo fotosintético y estabilizador de la
estructura celular. Su aplicacidn foliar o via fertirriego genera efectos positivos tanto en la calidad
enoldgica como en la rentabilidad del vifiedo.

1. Efectos fisiolégicos y metabdlicos

El acido ortosilicico favorece la sintesis de clorofila, la integridad de membranas y la eficiencia
fotosintética, aumentando la captacidn de CO, y la conductancia estomatica. Estos efectos
mejoran el uso del aguay la tolerancia al estrés hidrico, aspecto clave en zonas viticolas con déficit
hidrico estacional (Liang et al., 2015; Ma & Yamaji, 2015).

Ademads, promueve una mayor absorcidn de nutrientes, especialmente P, Ca y K, mejorando el
equilibrio nutricional de la planta y la sintesis de aztcares durante el envero (Epstein, 2009;
Guntzer et al., 2012).

2. Tolerancia al estrés abidtico y resistencia a enfermedades

El silicio forma depdsitos amorfos en paredes celulares y cuticulas, reduciendo la pérdida de agua
y la incidencia de dafio por radiacién y golpes de sol.

A nivel bioquimico, activa rutas de defensa como la produccidn de fitoalexinas, peroxidasas y
polifenoloxidasas, lo que incrementa la resistencia frente a oidio (Erysiphe necator), botritis
(Botrytis cinerea) y mildiu (Plasmopara viticola) (Debona et al., 2017; Fortunato et al., 2012).
Estas respuestas se traducen en menor dependencia de fungicidas y reduccién de residuos, lo que
mejora la sostenibilidad y facilita el cumplimiento de normativas de exportacion (EU, USDA).

3. Calidad de fruto y parametros enolégicos

Diversos ensayos en vifiedos comerciales y bajo condiciones controladas muestran que la

aplicacion foliar de acido ortosilicico:

e Incrementa el contenido de sélidos solubles totales (°Brix) entre 0,5-1,2 unidades.

e Mejora la coloracidn en uvas tintas (mayor antocianina y polifenoles).

e Aumenta la firmeza y elasticidad de la piel, reduciendo el rajado y las pérdidas en transporte
(Kim et al., 2017; Garde-Cerddn et al., 2023).

e Prolonga la vida poscosecha y la estabilidad oxidativa del mosto, importante en vinificacién de
alta gama (Artyszak, 2018; Luna Andrade, 2022).
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4. Impacto econdmico y productivo
El uso regular de acido ortosilicico en vid vinifera genera un retorno econémico significativo,
documentado en experiencias de campo y ensayos técnicos:

Parametro HEfecto observado HReferencia
. +8-15 % en peso de |[Laane (2018); Luna Andrade
Incremento de rendimiento .
racimos (2022)
Reduccidn de pérdidas por dafo solar o Debona et al. (2017); Fortunato
) —20a—-35%
patégenos et al. (2012)
Mejora en firmeza y vida poscosecha H+25 % promedio HKim et al. (2017) ‘
Aumento en calidad enoldgica (°Brix, +10-12 % Garde-Cerdan et al. (2023)
color, fenoles)
Reduccidn en uso de fungicidas y _15-25% Liang et al. (2015)

tratamientos preventivos

Rentabilidad: El beneficio neto oscila entre 6 y 12 veces la inversion por temporada en valor de
cosecha o reduccidn de pérdidas, (Luna Andrade, 2022; Artyszak, 2018).

5. Recomendaciones de aplicacion

Dosis foliar: 0,5-1,0 L/ha de acido ortosilicico estabilizado SiliGreen para evitar polimerizacion y

mejorar absorcion.

e  Momento: desde cuaje hasta envero, cada 15-20 dias. No menos de 3 aplicaciones.

e Compatibilidad: evitar mezclas con fosfitos, azufre o productos muy acidos (pH < 5). Aplicar
en mezcla con pH 5,5-6,5 para mayor eficacia.

e  Uso complementario: puede combinarse con Ca o K quelatado en etapas de maduracién para
reforzar piel y firmeza del fruto.
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